Gebruiksaanwijzing
poffertjesplaat

1: Mix 2,5 kilo met 3 liter en mix deze met een mixer
of met de hand totdat dit een glad deeg is.

2: Verwarm (beide kanten van) de poffertjesplaat tot
180-200 graden. Dit kunt u zelf instellen. Als u vindt
dat de poffertjes te snel klaar zijn of erg snel zwart
worden, kunt u de fermratuur zelf instellen naar de
gewenste tempratuur.

3: Voeg een klein beetje olie toe op de plaat, zodat er
een klein bodempje in de kuiltjes zit. Doe een gedeelte
van het mengsel in de dispenser en vul de kuiltjes tot
deze helemaal gevuld zijn. Als de onderkant van de
poffertjes goudbruin gebakken zijn, kunt u deze
omdraaien. Als de onderkant ook goudbruin is, kunt u
deze serveren. Serveertip: poedersuiker en boter.

Eet smakelijk!
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POFFERTJES mix
Koud Water +-
MIX 3 MIN in hoge versneling
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iker, plantaardig vet(palmyveth
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Laat de poffertjesplaat goed afkoelen, zodat u zich niet eraan verbrand. Vervolgens

kunt u deze met een keukenrol schoonmaken.



